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Votre programme :

Matinée 
Réunion plénière dans l’Orangerie du

Château de Breteuil

Déjeuner
Service à l’assiette au Château 

Après-midi
Atelier plénière 

Visite privée du château
Atelier "art de la table à la française"

Clôture
Cocktail dans les jardins et dégustation

de produits locaux
Remise d’un coffret “royal” à vos convives

à partir de 
XXX€HT

par
personne

Parcourez l'Histoire à travers le patrimoine 
de la Vallée de Chevreuse

Terre de Rois

En choisissant cette formule, vous soutenez les acteurs locaux : 
Château de Breteuil, Traiteur Comme Ô Resto, “Art de la Table”



Le Château de Breteuil



Cocktail dans les
jardins
Dégustation de
produits
sélectionnés
auprès d’artisans
locaux

Remise d’un coffret
“royal” à vos convives
Bougie, savon,
macarons et sirop
artisanaux

Votre séminaire en images
Réunion plénière dans l’Orangerie
du Château de Breteuil. 
Capacité 150 convives

Déjeuner 4 plats
Service à l’assiette

Atelier "Art de la table à la
française". Initiez-vous à l’art de

dresser une table et accueillir
vos invités.



Lieu de votre événement
Commune de Choisel, 
au Château de Breteuil

Transport 
Nous pouvons organiser le transport 

de vos équipes pour réduire l’empreinte carbone
de votre événement

Nos formules sur-mesure
Nous réalisons l’événement dont vous avez envie.
Chaque séminaire à la journée peut être prolongé

avec dîner et nuitée.
Nos packages sont personnalisables selon 

vos besoins.

Votre responsable événement
Claire Bompard
06 95 25 53 32

communication@bompard-consulting.fr

Informations pratiques


